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Feuer machen wiein der Zeit vor der Erfindung der Streichhélzer: Manfred Krautter zeigtwie’s geht. Bevor das eigentliche Feuermachen ansteht, muss aber erst der Zunder gewonnen werden, Fotos: . Gruber

Frither trug jeder ein Zundersackchen mit sich

Der Pilzsachverstandige Manfred Krautter demonstrierte in der Laufenmiihle die Gewinnung und Verwendung von Zunder

Deutscher Zunder war ein Exportschia-
ger, und das Ober lange Zeit., Denn bis
zur Erfindung des Sicherheitsziindhalz-
chens 1848 war Zunder beim Feuerma-
chen unersetzlich. Der Pilzsachverstin-
dige Manfred Krautter demonstrierte in
der Laufenmiihle die Gewinnung und
Verwendung des Zunders.

Von UTe GRUBER

WELIHEIM. Anstatt Feuerzeug oder
Streichhélzern trug man bis in die frihe
Meuzeit ein Zundersickehen mit sich. Da-
rin waren Feuerstein, Schlageisen und -
Zunder, Damit konnte man dberall Feuer
machen, trockenes Holz wvorausgesstzt,
Nun hat der Pilzsachverstindige Profes-
sor Manfred Krautter im Rahmen einer
FPilzausstellung bei Eins und Alles, Erfah-
rungsfeld der Sinne, die Gewinnung und
Verwendung des Zunders demonstriert,
Mitmachen ausdriieklich erwiinschi.
Pilzsachverstiindiger?! In der Tat, denn
Zunder wird aus einem Baumpilz gewon-
nen. Der Pilzkenner beschreibt die Erken-
nungsmerkmale: Der Zunderschwamm
bildet eine zipfelmitzenfirmige Konsole
* an sterbendem Buchenholz. Oben gerin-
gell, unten grau bereift”

Laut Krautter war heuer ausge-
sprochenes Pilzjahe: ,Jch habe Arten ge-
funden, die hab ich schon zehm Jahre
nicht mehr gesehen. Da brauche sogar
ich gelegentlich das Bestimmungsbuch”
So war der verregnete Sommer doch zu
etwas nutze, Ohnehin sei der Schwibi-
sche Wald aufgrund der vielen verschie-
denen Bodenachichten sehr artenreich.
LAuf der Schwiibischen Alb finden sie
nur gine Handvoll Pilzarten, nidmlich die,
die's mit dem Kalk aushalten" Grimde
genug, anlasslich der Mitgliederver-
sammlung der Schutzgemeinschaft Deut-
scher Wald (SDW) eine Pilzausstellung
rusammenzustellen. Uber 30 Arten hat
Krautter am Tag zuvor spontan aufge-
trieben. Da liegen sie nun, sauber be-
stimmt mit Namensschildehen und Ver-
wendungszrweck auf weiBen Papptellern.
Als Pilzzachverstiindiger muss ich die
Pilze auch aus Rudimenten bestimmen
kinnen, denn im Vergiftungsfall hat man
oft nur die Putzreste zur Verfligung"
Und wenn's ganz dumm liuft: sur das
Erbrochern

=

Aunsgestellt sind die gruselig schwarze
Totentrompete zum Beispiel, und der He-
senrihrling, der sich beim Anschneiden in
Sekundenschnelle verdichtig hl,nu Inrh‘t
Beides sind wider Erwarten
Der unauffillige 3
kopf dagegen enthilt eln hinterhiiltiges

ckalte Rluh;

Gift, das Orellanin: Erst nach Wochen
fihrt es ohne Vorw: zum sicheren
Tod. . Jeder Knollenblitterpilz ist harmlos
d.agegen Bei dem wird Thnen wenigstens
schlecht!™ Tnd last, but not least: Fomes
fomentarius, heutiger Stargast. Auch nach
Erfindung des Schwefelhdlzchens wurde
deutscher Zunder noch nach England ex-
portiert, denn der Gourmet-RBaucher wei-
gerte zich, seine kostbare Havanna mit
dem  Schwefelgeschmack zu  verderben.
Ihre Wilder sber hatien die Englander 2y
Schiffen verarbeitet.
Mun: keime Buche,
kein, Zunder, Inzwi-
schen ist der Beruf
des Zundlers - nicht
zu verwechseln mit
der Gattung des
noch weitverbreiteten Zindlers — prak-
tisch ausgestorben. Dennoch wird das
Wissen um die Herstellung immer noch
weitergegeben, erlebt mit der gegenwirti=
gen Rilckbesinnung auf die Matur gar eine
Renaissance, Krautter erklirt, worauf es
bei der Herstellung ankommt:  Der Pilz
muss frisch sein, sonst lisst er sich nicht
verarbeiten” Mit eimem scharfen Messer
wird die holzige Kruste abgeschalt. Direkt
darunter befindat sich der gesuchte, kork-
artige Fruchtboden, das Trama, Das vor-
liegende Exemplar besteht die Nagelpro-
be: _Schiin elastisch, eine Topoualitat!®

»Das brennt wie Zunder!" ist nicht
ohne Grund eine gingige Redensart 1y, mung noch ni-

Vnmchhg werden drei Millimeter dicke
Schu chnitten und dann

Lippchen entstehen. Das dauert. | Hat
was Meditatives," Das Prodult fuhlt sich
ganz samtig an. .In Bulgarien kann man
Handtaschen und Hiite aus diesem Pseu-

dowildleder kaufen', weill Krauiter
Danach muss der Zunder getrocknet
werden, am besten leicht gerdstet auf der
Herdplatte. ,Wenn der schon mal Feuer
gschmeckt hat,

bremni er besser”

MNoch besser brennt
er, wenn er vor der

triert wird, wie der

Fachmann sagt, mit
Stickstoff angereichert. In der Praxis heilt
das; In Plerdeurin eingelegt.

Dann geht's raus ans Feuermachen. Ein
Nestehen aus Birkenrinde, Heu und Dis-
telsamenfilz wird vorbereitet, Der Zunder
liegt auf dem Feuerstein in der einen
Hand, die andere schlagt mit dem Schlag-
ring an der Feuersteinkante entlang. Fun-

¢ ken fliegen. Einer landet auf dem Zunder-

lippchen, und das geht ab wie Zunder!
Schnell ins Nest damit und dann pusten,
pusten, pusten. Erst Qualm, dann Fewer,
lichterloh: Die warme Mahlzeit ist gesi-
chert.



